
Carte Traiteur 2024

20 chemin du Maniguet
38300 Meyrié

contact@lamaisondesgourmands.fr
04 74 43 81 22

Ouvert du Mardi au Samedi 7h-19h
Mercredi : fermeture à 15h30

Dimanche 9h-12h

✓ Gratin dauphinois .........................................................la part 3,50 €
✓ Wok de légumes.............................................................. la part 4 €
✓ Pommes duchesse maison.................................................... la part 4 €
✓ Poêlée de champignons..................................................la part 4,50 €
✓ Flans de légumes de saison ..........................................la part 3,50 €
✓ Tian de légumes............................................................... la part 5 €

Les accompagnements:

✓ Fromages 5 variétés ......................................................... la part 5 €
✓ Tarte fine aux pommes ...................................................... la part 3 €
✓ Entremet aux fruits (fraisier, framboisier) ............................ la part 4 €
✓ Entremet au chocolat (royal, 3 chocolats)......................la part 4,50 €

Fromages et desserts:
@lamaisondesgourmand

lamaisondesgourmands38

https://lamaisondesgourmands.fr

SARL la maison des gourmands

MAITRE
RESTAURATEUR



Pour vos apéritifs, nous vous proposons :
Assortiment (sucré ou salé) de bouchées et verrines cocktail

20 pièces : 35 €   ou   40 pièces : 60 €
Les plateaux cocktails 25 ou 50 pièces

✓ Pizzas savoyardes et royales....................................... 16 € ou 27 €
✓ Quiches : végétarienne aux légumes confits et lorraine........ 18 € ou 31 €
✓ Charcuteries : jambon blanc de porcelet, jambon cru, terrine de campagne,
                  chorizo bellota .......................................... 21 € ou 35 €
✓ Croques Monsieur Truffés........................................28 € ou 51 €
✓ Wraps végétariens et norvégiens................................... 31 € ou 57 €
✓ Croquettes chorizo .......................................................19 € ou 33 €
✓ Arancinis au pesto ...................................................... 21 € ou 37 €
✓ Minis burgers au foie gras et chutney d’oignons.............36 € ou 68 €

Pour vos repas, nous vous proposons :
✓ Saumon fumé artisanal................................................. la part 8,50 €
✓ Saumon gravlax à l’aneth et sa vinaigrette ........................... la part 6 €
✓ Foie gras mi-cuit ....................................................... la part 9,60 €
✓ La salade du marché ......................................................... la part 4 €
✓ Carpaccio de boeuf........................................................la part 5,50 €
✓ Viande froide (volaille, rôti de porc) .............................la part 5,50 €

Les entrées :

✓ Porcelet à partager (minimum 10 personnes) .............................. la part 15 €
✓ Pierrade (bœuf, magret de canard, veau et filet de poulet) ................la part 11 €
✓ Fromages à raclette......................................................... la part  8 €
✓ Grenouilles.......................................................................la part 11 €
✓ Filet de boeuf et son jus.................................................. la part 14 €
✓ Filet de veau et son jus ................................................... la part 13 €
✓ Effiloché de canard en croûte .................................................... la part 10 €
✓ Souris d’agneau et son jus ............................................... la part 13 €
✓ St-Jacques beurre blanc ............................................... la part 15 €
✓ Jambon sauce madère .............................................................. la part 10 €

Les plats :
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